Les Rendez-vous de I'Histoire 2023, 26éme édition! Le
Monarque*** partenaire officiel !

_
—
\

 Assiette de charcuterie maison
(rillettes de roi rose, rillons)

A
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. Entree du jour
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- /Piéce de boeuf sauce marchand de vin (cheverny rouge)

. Plat du jour

< = . N . .
. Poirat du Berry a la confiture de vin
(Tourte aux poires et vin)

?\/// Dessert du jour

Bieres: Les vins
Pression 25cl| : 4€ Blancs :
Pinte pression 50cl : 7€ Cheverny blanc domaine Tevenot
1664 25c| : 3.50€ Valencay blanc Sebastien Vaillant
Pelforth brune 33cl : 4€ Pouilly fume Gilles Blanchet
Leffe blonde 33cl : 4€ Vouvray moelleux Clos des Aumones
Rosé :

Cheverny rose Domaine Tevenot

Rouge :

Cheverny rouge

Bourgueil Bouccard

Saumur Champigny vieilles vignes
Cotes du Rhone domaine Guigal
Pichet de Touraine :

25cl : 5€ / 50cl : 8.50€




Menu du soir

Les Rendez-vous de I'Histoire 2023, 26eme édition! Le
Monarque*** partenaire officiel !

> Galette de pommes de terre au St Maure de Touraine

Tatin d'oignons a I'andouillette de Jargeau

Supréme de poulet a la moutard d'Orléans

Pavé d'esturgeon de sologne au coulis d'écrevisse

Verger blésois

(entremet chocolat, nougat aux noix confit aux pommes, dacquoise)

Sanciaux du Berry
(crépe aux pommes et caramel beurre salé)

o Les vins
Bleres: Blancs :
Pression 25cl : 4€ Cheverny blanc domaine Tevenot
Pinte pression 50cl : 7€ Valencay blanc Sebastien Vaillant
1664 25cl : 3.50€ Pouilly fume Gilles Blanchet
Pelforth brune 33cl : 4€ Vouvray moelleux Clos des Aumones
Leffe blonde 33cl : 4€ Rosé :

Cheverny rosé Domaine Tevenot
Rouge :

Cheverny rouge

Bourgueil Bouccard

Saumur Champigny vieilles vignes
Cotes du Rhone domaine Guigal
Pichet de Touraine :

25cl : 5€/50cl: 8.50€




